Domaine de Montcy
Llaura SEMERIA - Vigneron

Crémant de Loire Rosé

Type de sol : Argilo-silicieux.
Encépagement : Pinot Noir 100 %.

Vinification : naturelle, sans levurage ni enzymage, pour permettre une
expression maximum du terroir, avec une utilisation minimum et contro-
lée de SO2.

12 mois sur lattes.

Robe : Rose saumon traversé par un cordon persistant d’'une fine effer-
vescence.

Nez : L'intensité aromatique est trés bonne avec des no-
tes marquées de fruits frais associées a des notes plus
discrétes de fraises et framboises.

Bouche : Délicate, elle laisse une impression de légereté
et de vivacité.

Impression globale : Un vin fin, équilibré aux bulles trés
fines.

Suggestion d’harmonie gourmande : Ce crémant de
Loire est parfait de I'apéritif au dessert.

Température de dégustation : Servir a 6°/ 8° en bou-
teille.
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