Domaine de Montcy
Llaura SEMERIA - Vigneron

Cheverny Rouge Tradition 2009

Type de sol : Argilo - siliceux

Assemblage : Gamay 60 %, Pinot Noir 35 % et C6t 5 %

Vinification : naturelle, sans levurage ni enzymage, pour permettre une
expression maximum du terroir, avec une utilisation minimum et contro-
lée de SO2.

Robe : Rouge rubis.

Nez : Un premier nez des arbmes de fraise des bois et des cerises a
I'eau de vie laissant apparaitre des notes épices.

Bouche : Souple, soyeuse et riche.
Finale : Une grande longueur soutenue par des tannins bien présents.

Impression globale : Un vin aux tannins soyeux qui exprime toute
I‘élégance du terroir de Cheverny.

Suggestion d’harmonie gourmande : Il accompagnera a mer-
veille un pot au feu, un canard réti.

Température de dégustation : Servir a 13° en bouteille

Potentiel de garde : 4 ans
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Millesime 2009
Gamay, Pinot Moir et Cabernet Sauvignon bien mirs sont les trois piliers  E
fruités s of aslevés de ce rosé gouleyon! pour vos soirdes estivales.
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